UNSERE EMPFEHLUNG

4-Gang-Meni

Rote Bete
Leche de tigre, Seetang, Rocoto-Chili, Grapefruit, Shoyus,e

Fuorleggero, Rosato Frizzante IGT // Cinque Campi, Emilia Romagna, Italien, 2022

sesksk

Kartoffel & Petersilie
Senf, Petersilienwurzel, Kaper, Bergamottes,s

Krahkuna // Baia’s Wine, Imereti, Georgien, 2022

sekesk

Tetela & Mole
Austernseitling, Adobo-Chili, Chicorée, Sultanine, Traubenmost;,3

Pi:we Souvignier Gris // M. Schédler - Steffen Mugler, Pfalz, 2020

sekesk

Pastinake & Birne
Mandel, Malz-“Schokolade”, Basilikum 1,39

Szamorodni // Péter pinceszet, Tokaj, Ungarn, 2017

1 Weizen 2Cashew 3Mandel 4Haselnuss 5 Senf ¢Sellerie 7Walnuss s Soja
9 Gluten 10Koffein 11Sesam  12Erdnuss 13Hafer

WINTER MENU

Rote Bete
Leche de tigre, Seetang, Rocoto-Chili, Grapefruit, Shoyuse

Kartoffel & Petersilie
Senf, Petersilienwurzel, Kaper, Bergamottes,s

Wirsing-Roulade
Austernpilz, Saverkraut, Kastanie, Jus, Kimmel ¢,;8,13

sekok

Gnocchi
Karotte, Beurre blanc mit Safran, Orange, Ingwer 1,8,9,13

Tetela & Mole

Austernseitling, Adobo-Chili, Chicorée, Sultanine, Traubenmost3

kg

Pastinake & Birne
Mandel, Malz-“Schokolade”, Basilikumi 39

Apfel & Pekannuss

Tonkabohnen, Kardamom, Granny Smith Granité, Apfelkaramells

Bei all unseren Menis servieren wir unser FREA-Brot und Butter, einen kleinen Grul3 aus der

Kiiche, ein Pre-Dessert und eine kleine Uberraschung am Ende.

3-Gang-Meni 63 4-Gang-Meni 73 5-Gang-Meni 83
Weinbegleitung 33 Weinbegleitung 43 Weinbegleitung 53
Alkoholfreie Begl. 21 Alkoholfreie Begl. 26 Alkoholfreie Begl. 31

Kinder-Meni 20

Alle Preise inkl. 19% MwSt.

1 Weizen 2Cashew 3Mandel sHaselnuss 5 Senf ¢ Sellerie 7Walnuss g Soja
9 Gluten 10Koffein 11Sesam  12Erdnuss 13Hafer



APERITIF

Cattivo Spritz // bitter, siB & saftig
Super Cattivo Aperitivo, Prosecco, Soda

Ode Spritz // krautig & zitrusartig

Ode Lemon, hausgemachter Rosmarin-Sirup, Prosecco, Soda

Spritz de Cassis // fruchtig & erfrischend
Cassis-Likor, Prosecco, Soda

MOCKTAILS
Herbalist // kréuterig & frisch
Holunderbeerensaft, Krauter-Tonic, Salbei-Sirup

Grape Hibiscus // blumig und fruchtig
Traube, Hibiskus, Zitrone, Pflaumensirup, Thymian

Apple Dill Sour // frisch und zitronig
Apfel, Zitrone, Zucker, Aquafaba, Dill

DIGESTIF

Grappa Barbera, Grappa Moscato // 2cl
Obstbrand, Kirschlikér, Calvados // 2cl

Cognac V.S 3 ans, Kréuterliksr, Cassislikdr // 2cl
Bas Armagnac V.S.O.P Croix du Rey // 2cl

Alle Preise inkl. 19% MwSt.
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COCKTAILS

CLASSICS

Negroni // bitter & siB 12
5 Continents Gin, Roter Wermut, Mondino, Angostura

Whiskey Sour // sauver & frisch 12
Rye Whiskey, Zitrone, Zuckersirup, Aquafaba

Gimlet // zitrusartig 12
5 Continents Gin, hausgemachter Limetten Cordial, Limettensaft
Vodka Martini // siffig 12
Owl Vodka, trockener Wermut

Manhattan // stark 12

Rye Whiskey, trockener Wermut, siBer Wermut, Angostura

Espresso Martini // siBB & cremig 13
Owl Vodka, Espresso, Zuckersirup

SIGNATURE

Ginger Sour // frisch und wiirzig 14
Rye Whiskey, Zitrone, Ingwersirup, Zimt, Aquafaba

Pear Almond Sour // fruchtig & erfrischend 14
5 Continents Gin, Amaretto, Birne, Zitrone, Zucker, Aquafaba
Plum Old Fashion // rauchig & trocken 14

Whiskey mit Pflaume, Ahornsirup, Angostura

Spicy Margarita // saver & scharf 16
Tequila, Triple Sec, Agavensirup, Karotte, Apfel, Limette, Chili

Alle Preise inkl. 19% MwSt.



GETRANKEKARTE

WASSER
Still // gefiltert & mineralisiert // 0,251 / 0,71
Sprudel // gefiltert & mineralisiert // 0,251 / 0,71

SOFTS

Hausgemachter Kombucha // 0,251 / 0,71
Tonic Water // Aqua Monaco // 0,23l
Herbal Tonic // Aqua Monaco // 0,23l
Ginger Beer // Aqua Monaco // 0,23l

SAFTE
Regionaler Apfelsaft // 0,25l

Orange, Rhabarber, Trauben oder Johannisbeeren // 0,25l

BIER

Edelpils Zzzisch // Lammsbr&u, Neumarkt, 4,7% // 0,33l

EdelHell // Lammsbré&u, Neumarkt, 5,0% // 0,33l
Alkoholfrei // Lammsbré&u, Neumarkt // 0,33l

KAFFEE & TEE

Espresso // einfach / doppelt

Espresso Macchiato // einfach / doppelt
Americano // 0,25l

Cappuccino // 0,25l
K&nnchen Tee // 0,5l
Matcha Latte // 0,25l

Alle Preise inkl. 19% MwSt.

2,7 /5,5
2,7 /5,5

55 /14

4,2



OUR RECOMMENDATION
4-Course Menu

Beetroot
Leche de tigre, seaweed, Rocoto chili, grapefruit, shoyuso

Fuorleggero, Rosato Frizzante IGT // Cinque Campi, Emilia Romagna, Italy, 2022

kekok

Potato & parsley
Mustard, parsley roots, caper, bergamotsg

Krahkuna // Baia’s Wine, Imereti, Georgia, 2022

Hesksk

Tetela & Mole
King oyster mushroom, Adobo chili, chicory, sultana, grape mustz 3

Pi:we Souvignier Gris // M. Schddler - Steffen Mugler, Palatinate, 2020

Hekok

Parsnip & pear
Almond, malt “chocolate”, basil 1,3,9

Szamorodni // Péter pinceszet, Tokaj, Hungary, 2017

1 wheat 2 cashew 3 almond 4 hazelnut 5 mustard 6 celery 7 walnut 8 soy 9 gluten
10 caffeine 11sesame 12 peanuts 13 oat

WINTER MENU

Beetroot
Leche de tigre, seaweed, Rocoto chili, grapefruit, shoyu g¢

Potato & parsley
Mustard, parsley root, caper, bergamotsg

Cabbage roulade
Oyster mushroom, sauerkraut, chestnut, jus, cumingg,13

sekok

Gnocchi
Carrot, saffron beurre blanc, orange, gingeri,8,9,13

Tetela & Mole
King oyster mushroom, Adobo chili, chicory, sultana, grape mustz 3

sesksk

Parsnip & pear
Almond, malt “chocolate”, basil 1,39

Apple & pecan
Tonka beans, cardamom, Granny Smith granité, apple caramels

With every menu we serve our FREA bread and butter, a small greeting from the kitchen,
a pre-dessert and a little surprise at the end.

5 course menu 83
wine pairing 53
alc-free pairing 31

3 course menu 63 4 course menu 73
wine pairing 33 wine pairing 43
alc-free pairing 21 alc-free pairing 26

Kids’ menu 20

All prices include 19% VAT.

1 wheat 2 cashew 3 almond 4 hazelnut 5 mustard 6 celery 7 walnut 8 soy 9 gluten
10 caffeine 11sesame 12 peanuts 13 oat



APERITIF

Cattivo Spritz // bitter-sweet & juicy 12
Super Cattivo Aperitivo, prosecco, soda water

Ode Spritz // herbal & citrusy 12

Ode lemon, homemade rosemary syrup, prosecco, soda water

Spritz de cassis // fruity & refreshing 12
Cassis liqueur, prosecco, soda water

MOCKTAILS

Herbalist // herbal & fresh 8,5
Elderberry juice, herbal tonic, sage syrup

Grape Hibiscus // floral & fruity 8,5
Grape, hibiscus, lemon, plum syrup, thyme

Apple Dill Sour // fresh & citrusy 10
Apple, lemon, sugar, aquafaba, dill

DIGESTIVE

Grappa Barbera, Grappa Moscato // 2cl
Fruit brandy, cherry liqueur // 2cl

Cognac V.S 3 ans, Calvados // 2cl

Herbal liqueur, cassis liqueur // 2cl

Bas Armagnac V.S.O.P Croix du Rey // 2cl

O O ;g 0 On

All prices include 19% VAT.

COCKTAILS
CLASSICS

Negroni // bitter & sweet
5 Continents gin, red vermouth, Mondino, Angostura

Whiskey Sour // sour & fresh
Rye whiskey, lemon, simple syrup, aquafaba

Gimlet // citrusy
5 Continents gin, homemade lime cordial, fresh lime juice

Vodka Martini // boozy
Owl vodka, dry vermouth

Manhattan // bold
Rye whiskey, dry vermouth, sweet vermouth, Angostura

Espresso Martini // sweet & creamy
Owl vodka, espresso, simple syrup

SIGNATURE

Ginger Sour // fresh and spicy
Rye whiskey, lemon, ginger syrup, cinnamon, aquafaba

Pear almond Sour // fruity & refreshing
5 Continents gin, amaretto, pear, lemon, sugar, aquafaba

Plum Old Fashion // smokey & dry
Plum infused whiskey, maple syrup, Angostura

Spicy Margarita // sour & spicy
Tequilq, triple sec, agave syrup, carrot, apple, lime, chili

All prices include 19% VAT.
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DRINK MENU

WATER

Still // filtered & mineralized // 0,251 / 0,71 2,7 /5,5
Sparkling // filtered & mineralized // 0,251 / 0,71 2,7 /5,5
SOFTS

Homemade kombucha // 0,251 / 0,71 55/14
Tonic Water // Aqua Monaco // 0,23l 4
Herbal Tonic // Aqua Monaco // 0,23l 4,2
Ginger Beer // Aqua Monaco // 0,23l 4
JUICE

Regional apple, orange, grape // 0,25l 4
Rhubarb or black currant // 0,251 4
BEER

Pilsner Zzzisch // Lammsbré&u, Neumarkt, 4,7% // 0,33l 4
Light beer // Lammsbré&u, Neumarkt, 5,0% // 0,33l 4
Alkoholfrei // alcohol-free, Lammsbréu, Neumarkt // 0,331 3,5

COFFEE & TEA

Espresso // single / double 2,5/3,5
Espresso Macchiato // single / double 35/4
Americano // 0,25l 3,5
Cappuccino // 0,25l 4
Pot of tea // 0,5l 5
Matcha latte // 0,251 5

All prices include 19% VAT.



OFFENER AUSSCHANK
Schaumwein

Crémant Zeitlos Zéro Dosage // Liv Vincendeau, Loire, Frankreich, 2018
Chenin Blanc

Fuorleggero, Rosato Frizzante IGT // Cinque Campi, Emilia Romagna, Italien, 2022
Lambrusco

Pet Nat Quitte X Apfel // Weingut Harkamp, Sidsteiermark, Osterreich &
Welschriesling, Quitte, Apfel

Weisswein

Rostos // Sandorzsolt, Bukk, Ungarn, 2022 &
Cserszegi fiszeres

Felsenthron Riesling // Christopher Full, Rheinhessen, Deutschland, 2020

Kalk & Kreide Privat // Weingut Tement, Sidsteiermark DAC, Osterreich, 2022
Sauvignon Blanc

Beaujolais Village // Chateau de Grand Pré, Beaujolais, 2022 &
Chardonnay

Pi:we Souvignier Gris // M. Sch&dler - Steffen Mugler, Pfalz, 2020 &
Ried Grub // Birgit Eichinger, Kamptal DAC, Osterreich, 2022

Griner Veltliner

Orangewein
Krahkuna // Baia’s Wine, Imereti, Georgien, 2022 &

Irden allerlei im Steinzeug // Weingut Soellner, Wagram, Osterreich, 2019
Roter Veltliner, WeiBBburgunder, Riesling, Souvignier Gris, Traminer

Roséwein / Rotling

Zorra // Nittnaus, Burgenland, Osterreich, 2022 &
Zweigelt

Kesse Comtesse // Alexandre Dupont de Ligonnés, Sachsen, Deutschland, 2019 &
WeiBburgunder, Grauburgunder, Spétburgunder

Rotwein

Naoussa // Domaine Dalaméra, Naoussa, 2020
Xinomavro

Vino Nobile di Montepulciano DOCG // Salcheto, Toskana, 2020
Sangiovese

On the Rock // Tomislav Markovic, Baden, 2020
Spdtburgunder

Vadio Tinto // Vadio, Bairrada, Portugal, 2012
Baga

# Naturwein

Alle Weine enthalten Sulfite.
Alle Preise inkl. 19% MwSt.
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CHAMPAGNER

Eclats de Meuliére // Jeaunaux-Robin, Champagne, Frankreich
Pinot Meunier, Pinot Noir, Chardonnay

Champagne Rosé // Lucien Dagonet et Fils, Champagne, Frankreich
Chardonnay, Pinot Noir

Premier Cru millésime 2015 // Lacourte Godbillon, Champagne, Frankreich, 2015
Chardonnay, Pinot Noir

SCHAUMWEIN

MAGNUM Sekt Brut Nature MMXIX // Odinstal, Pfalz, Germany, 2019 &
Riesling

Moon Nature // Tasi, Veneto, ltalien, 20216
Garganega

Crémant Zeitlos Zéro Dosage // Liv Vincendeau, Loire, Frankreich, 2018
Chenin Blanc

PET NAT

Marachelle // Tonello, Venetien, ltalien, 20218
Durella, Chardonnay

Pet Nat Quitte X Apfel // Weingut Harkamp, Sidsteiermark, Osterreich &
Welschriesling, Quitte, Apfel

Pet Nat de Liv // Liv Vincendeau, Loire, Frankreich, 20216
Chenin Blanc

Naked Cat // Lesom, Mosel, Deutschland, 20218
Riesling

LAMBRUSCO

Fuorleggero, Rosato Frizzante IGT // Cinque Campi, Emilia Romagna, Italien, 2022

Robin // Lusvardi, Emilia Romagna, Italien, 2021
Salamino

Grato Lambrusco dell’Emilia IGP // Lusvardi, ltalien, 2019
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WEISSWEIN

Deutschland

Riesling Flored // Weingut Hermann Ludes, Mosel, 2015

Tharnicher Ritsch Kabinett // Hermann Ludes, Mosel, 2021

Riesling Funky Monkey // Lesom Mosel, 2021 &

Felsenthron Riesling // Christopher Full, Rheinhessen, Deutschland, 2020 &
Labeja Riesling // Alex Saltaren Castro, Rheingau, 20218

Pi:we Souvignier Gris // M. Sch&dler - Steffen Mugler, Pfalz, 2019 &

Madame Klim Bim // Alexandre Dupont de Ligonnés, Saschen, 2020 &
Spdtburgunder, Miller-Thurgau, Kerner, Riesling, Schwarzriesling, Traminer

Riesling Reh // Johannes Grohl, Rheinland-Pfalz, 2020 &

Riesling Steffensberg // Immich-Batterieberg, Mosel, 2014
Scheurebe Vinz Alte Reben // Weingut am Stein, Franken, 2020
Sauvignon Blanc Heerkretz // Tomislav Markovic, Rheinhessen, 2021

Rieslaner 240 N.N. // Odinstal, Pfalz, 2020 &
Silvaner Himmelspfad GG // Rudolf May, Franken, 2021

Osterreich

Sand & Schiefer // Weingut Tement, Stdsteiermark DAC, 2022
Gelber Muskateller

Ried Rabenstein Reserve // Dirnberg, Falkenstein, 2020
Griner Veltliner

Ried Berg Eisenhut // Weingut Soellner, Niederdsterreich, 2022
Roter Veltliner

Kalk & Kreide Privat // Weingut Tement, Sidsteiermark DAC, Osterreich, 2022
Sauvignon Blanc

Weissburgunder vom Opok, Weingut Tauss, Steirerland, 2020 &

Ried Grub // Birgit Eichinger, Kamptal DAC, Osterreich, 2022
Griner Veltliner

Italien

Salaréla // Ca’Orologio, Venetien, 2020
Muskateller, WeiBburgunder

Derthona // Terre di Sarizzola, Colli Tortonesi Timorasso DOC, 2020
Timorasso

Roero Bianco DOCG // Valfaccenda, Piemont, 2022
Arneis

Cécile, #44 // Dornach, Sidtirol, 2022 &
Bronner, Solaris

Ungarn

Rostos // Sandorzsolt, Bukk, Ungarn, 2022 &
Cserszegi fuszeres

Unfiltered Furmint // 5 Haz Borbirtok, Somlé, Ungarn, 2021 &
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WEISSWEIN

Frankreich
Riesling d’Olivier // Les vins Pirouettes, Elsass, 2019 &

Beaujolais Village // Chateau de Grand Pré, Beaujolais, 2022 &
Chardonnay

Libre comme I'air // Laura Aillaud, Luberon, 2022 &
Grenache Blanc, Ugni Blanc

Chablis // Domaine Grossot, Burgund, Frankreich 2020
Chardonnay

Sancerre Mosaique Calcaire // Claude Riffault, Loire, 2022
Sauvignon Blanc

Arbois // Domaine de la Pinte, Jura, 2018 &
Savagnin

Montagne 382 // Boris Champy, Hautes-Cotes de Beaune, 2021
Chardonnay

Les Charmes Dessus // Domaine Tessier, Meursault Ter cru, 2016
Chardonnay

Spanien

Brisat // Terroir Sense Fronteres, Monsant, 2021
Grenache Blanc, Macabeu

Missatge en una ampolla // Amos Baneres, Katalonien, 2021 €
Macabeu

Acrollam // Mesquida Mora, Mallorca, 2022
Prensal, Giré

Iraun // Oxer wines, Rioja DO, 2020
Viura, Calagrano, Garnacha Blanca, Maturana Blanca, Malvasia

ORANGEWEIN
Tsitska-Tsolikouri // Baia’s Wine, Imereti, Georgien, 20228
Krahkuna // Baia’s Wine, Imereti, Georgien, 20226

Irden allerlei im Steinzeug // Weingut Soellner, Wagram, Osterreich, 2019
Roter Veltliner, WeiBBburgunder, Riesling, Souvignier Gris, Traminer

Cecilia // Iberielli, Kachetien, Georgien, 2022 &
Rkatsiteli

Kelet // Kristinus, Balaton, Ungarn, 2020 €
Furmint, Griner Veltliner, Sauvignon Blanc

Egesta // Aldo Viola, Sizilien, 2019
Grillo

Scarabée Skin Touch // Christian Binner, Elsass, Frankreich, 2016 &
Gewdirztraminer, Riesling, Muscatel

Erde // Weingut Muster, Steiermark, 2019 &
Sauvignon Blanc, Morillon
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ROSEWEIN

Zorra // Nittnaus, Burgenland, Osterreich, 2022 &
Zweigelt

Réka // Kristinus, Balaton, Ungarn, 2021 &
Zweigelt

ROTLING

Kesse Comtesse // Alexandre Dupont de Ligonnés, Sachsen, Deutschland, 2019 &

WeiBBburgunder, Grauburgunder, Spdtburgunder

ROTWEIN
Deutschland

Pinot Noir // Weingut Zelada, Rheinhessen, 2021

On the Rock // Tomislav Markovic, Baden, 2020
Spdtburgunder

Pinot Noir Steinbuckel GG // Philipp Kuhn, Pfalz, 2015
Spatburgunder Grande Réserve // Stefan Bietighdfer, Pfalz, 2012

Frankreich

Trinch // Domaine Breton, Bourgueuil, 2021 &
Cabernet Franc

Drya // Inébriati, AOC Pic St Loup, 2019 &
Syrah, Cinsault, Grenache

Le Comte Rouge // Chateau de Mérande, Savoyen, 2020 &
Mondeuse

Altitude // Boris Champy, Hautes-Cétes de Beaune, 2020
Pinot Noir

Sous le Mont // Domaine Emmanuel Giboulot, Hautes Cétes de Nuits, 2018
Pinot Noir

GCK/ Chéateau du Cédre, Cahors, 2018
Malbec
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ROTWEIN

ltalien
Valpolicella Superiore // Tasi, Veneto, 2018 &
Corvina, Corvinone, Rondinella, Oseleta

Langhe // La Vedetta Wines, Barbaresco, 2021
Nebbiolo

Vino Nobile di Montepulciano DOCG // Salcheto, Toskana, 2020
Sangiovese

Chianti Classico DOCG // Le Masse, Toskana, 2020
Sangiovese

Susucaru /A Frank Cornelissen, Etna, 2020 &
Malvasia, Moscadella, Cattaratto, Nerello Mascalese

#27 // Dornach, Sudtirol, 2021 &
Pinot Noir

Osterreich
Herbst Cuvée // Weingut Schénberger, Burgenland, 2019
Blaufrdnkisch, Merlot

Irden allerlei im Steinzeug // Weingut Soellner, Wagram, 2019
Zweigelt

Graf Zweigelt // Weingut Muster, Steiermark, 2017 &

Ried Spitzerberg-KRANZEN // Dorli Muhr, Carnuntum, 2019
Blaufrdnkisch

Spanien
InSTabile Nr.9 Mea Culpa // Vins Nus, Priorat DOC, 2018 &
Grenache

Suzzane // Oxer Wines, Rioja, 2019

Garnacha

Griechenland

Naoussa // Domaine Dalaméra, Naoussa, 2020
Xinomavro

Portugal
Vadio Tinto // Vadio, Bairrada, Portugal, 2012
Baga

DESSERTWEIN

Exceptional Harvest // ximénez-spinola, Jerez, Spanien, 2022
Pedro Ximénez

Szamorodni // Péter pinceszet, Tokaj, Ungarn, 2017
Furmint, Harslevelu, Kabar

Trudy Port // Niepoort, Douro, Portugal

White Port 10 Years // Niepoort, Douro, Portugal

Senior Port // Nieport, Douro, Portugal
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